
Adele Rosé Brut Methodo Classico - Adriano Grasso
Art.-Nr: 60831

Beschreibung:
Rotfruchtiger Auftakt. Die fein anhaltenden Perlenschnüre kitzeln den Gaumen mit Nuancen von
roten Kirschen, Ingwer, kandierten Orangenschalen und Röstaromen. Charmante offene Art. Das
zartgliedrige Säurespiel wirkt ausgeglichen durch seine filigran pointierte und rauchige
Mineralität. Mit cremigen Noten im Finish unterlegt. Uriger Kult-Premium-Spumante aus dem
Piemont. Avantgarde!

Hersteller:
Der versierte Jungwinzer Adriano Grasso gilt in seiner Piemonteser Gemeinde Calosso (Provinz
Asti) als Meister der Biodiversität. In seinen Weingärten (6 Hektar) verzichtet er auf jegliche
chemische Düngung. Dieser Enologe geht aktiv ganz anders an die Materie heran. Er tut Dinge,
die andere als überflüssig erachten!

Anbau:
Der Piemonteser Weingärtner Adriano Grasso ist mit dem Land seiner Vorfahren tief verwurzelt.

Bio

Neu

Rebsorte
Pinot Noir, Barbera, Nebbiolo

Region
Piemont

Alkoholgehalt
12 % Vol.

Trinktemperatur
8-10 °C

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
-

Restsüße
-

Ausbau
Edelstahl & Holz

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
tonhaltiger Kalkstein

Trinkfenster
2023-2026

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Naturkork

Bewirtschaftung
Ökologischer Weinbau

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
JA

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure

Passt zu

Helles Fleisch Salatkreationen Fisch Meeresfrüchte Gebäck Pizza & Pasta

Aperitif
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