
2020 - Barbera d' Asti - Adriano Grasso
Art.-Nr: 60770

Beschreibung:
Ein wahrlich feiner Duft zum Niederknien. Offene Aromenwelle von Veilchen, Sommerblumen,
Nelken, Kirschkonfit, Kroatzbeeren, gegrillten Zwetschgen, roten Johannisbeeren, Malz,
Kräuterzucker, gerösteten Mandeln und Schokobiskuit. Am Gaumen saftig, dicht, pikant, guter
Zug. Edler und griffiger Tanninbau. Seidig texturiert, sehr gekonnt gemacht. Rundum stimmig.
Verbindet das klassische mit dem neuen Piemont. Sehr handwerklich und zeitgeistig!

Hersteller:
Der versierte Jungwinzer Adriano Grasso gilt in seiner Piemonteser Gemeinde Calosso (Provinz
Asti) als Meister der Biodiversität. In seinen Weingärten (6 Hektar) verzichtet er auf jegliche
chemische Düngung. Dieser Enologe geht aktiv ganz anders an die Materie heran. Er tut Dinge,
die andere als überflüssig erachten!

Anbau:
Der Piemonteser Weingärtner Adriano Grasso ist mit dem Land seiner Vorfahren tief verwurzelt.

Bio

Rebsorte
Barbera

Region
Piemont

Alkoholgehalt
14,5 % Vol.

Trinktemperatur
16-18 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Barbera d' Asti DOCG

Restsüße
1,2

Ausbau
Edelstahl & Holz

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
tonhaltiger Kalkstein

Trinkfenster
2023-2028

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Naturkork

Bewirtschaftung
Ökologischer Weinbau

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
JA

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure Tannin

Passt zu

Käse Antipasti Helles Fleisch Rotes Fleisch Schmorgerichte Haute Cuisine

Vegetarische Gerichte Pizza & Pasta Grillgemüse Grillen Wildgerichte
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