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2022 - An Amphora Gemischter Satz - Zahel

Art.-Nr: 60552

Beschreibung:

Im Duftkonzert zeigt sich ein Mosaik von "Sponti-Wirze", Orangenschalen, weiBen Bliten,
getrockneten Birnen, Steinobst aus Oma's Garten und ausbaugepragte Hefekomponenten. Im
Gaumen ein hintergriindiger Wein mit einer auBergewdhnlichen Verdichtung und
Extraktspannung. Der reife Saurefaden untermalt den wiirzigen Gerbstoffbau. Zart mineralische
Wahrnehmungen leiten in einen trinkfreudigen Schlussakt. Kulinarisch gedachter Wein! Ein
echtes "Unikat". 400 Flaschen!

Hersteller:

Die Familie Zahel bereitet sehr beindruckende und fein mineralische Weine aus den besten
Weinberglagen Wiens. Die "Gemischter-Satz" Spezialitdten zahlen zu den komplexesten und am
feinsten texturierten WeiBen der Wiener Region. Auch stillvolle, formidable Rotweine.
Okologischer-biologisch-dynamischer Landbau. 33 ha

Anbau:
In einem- oder mehreren Weingarten werden bis zu drei oder mehr Rebsorten gleichzeitig als

"Gemischter-Satz" kultiviert.

Rebsorte Region Alkoholgehalt Trinktemperatur
Rotgipfler, Zierfandler, Neuburger, Scheurebe, Weinbauregion Weinland 13 % Vol. 10-12°C
Chardonnay, Riesling, Griiner Veltliner, Grauburgunder,

Gewdrztraminer, WeiBburgunder, Silvaner

Weingeschmack Qualitatsstufe RestsiiBe Ausbau

Trocken (Osterreichischer Landwein 2.7 Ton-Amphoren

Weinstilistiken Bodenart Trinkfenster FlaschengroBe
jung & wild Flyschsandsteinboden auf 2022-2032 0,75 Liter
Dolomitkalk, quarzreicher Kies
Verschlussart Bewirtschaftung Zusatzstoffe Karaffieren
Naturkork Biodynamische Wirtschaftsweise Enthalt Sulfite JA
Charakter
Frucht Korper/Intensitat Mineralitat Saure Tannin
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