
2022 - Grauburgunder - Scheuermann
Art.-Nr: 60387

Beschreibung:
An der Nase frohlocken gelbe Steinobst-Früchte, saftige Birnen und Weinbergspfirsiche, dazu
kommen nussige Attribute und eine leichte Würze. Am Gaumen köstlicher Schmelz mit einer
charmanten Fülle. Schönes Volumen mit einer spannenden Länge. Ein Grauburgunder mit viel
Boden-Identität. Perfekt für den Sonntagslunch!

Hersteller:
Gabriel und Simon Scheuermann bauen seit 2009 ihre eigenen Weine aus. Der Familienbetrieb
bewirtschaftet circa 30 ha. Im Jahr 2012 wurde das Weingut komplett auf die biologisch-
dynamische Wirtschaftsweise umgestellt. Hier gilt die Devise, der Boden ist im Weingut das
wertvollste Kapital.

Anbau:
Niederkirchen liegt bei Deidesheim und ist eine Ortsgemeinde im Landkreis Bad Dürkheim in der
Vorderpfalz. Es herrscht ein besonderes Mikroklima in den verschiedenen Lagen.

Bio

Rebsorte
Grauburgunder

Region
Pfalz

Alkoholgehalt
12 % Vol.

Trinktemperatur
10-12 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Qualitätswein

Restsüße
-

Ausbau
Edelstahl & Holz

Weinstilistiken
jung & wild

Bodenart
Buntsandstein, Ton, Kalk

Trinkfenster
2023-2026

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Schraubverschluss

Bewirtschaftung
Biodynamische Wirtschaftsweise

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
NEIN

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure

Passt zu

Helles Fleisch Salatkreationen Fisch Meeresfrüchte Vegetarische Gerichte Grillgemüse

Weinzentrale Laupheim Eberle GmbH • Berblingerstr. 20 • 88471 Laupheim
E-Mail: info@weinzentrale.de • Tel.: 07392-91554-0 • Web: www.weinzentrale.de


