
2022 - Steingrüble Chardonnay - Leon Gold
Art.-Nr: 60367

Beschreibung:
Präziser Duft mit weiß- und gelbfruchtigen Aromen. In der Herznote zarte Zitrusakkorde mit
hellen Hölzern und fein-floral-mineralischen Noten. Hat viel innere Dichte und zarte Gerbstoffe an
der Basis. Extraktreich getragen, mit Schmelz und kühlem Grip im vinographischen Echo. Eine
echte Chardonnay-Persönlichkeit!

Hersteller:
Der talentierte Jungwinzer Leon Gold gründete im Jahr 2015 sein eigenes 12 Hektar Weingut. Das
Gut befindet sich in Gundelsbach, im Herzen des schönen Remstals. Seit 2016 ist der Betrieb
vollumfänglich biologisch und biodynamisch zertifiziert. Hier wird bewusst nach den Mondphasen
gearbeitet. Goldige Weinseele!

Anbau:
Dieser Top-Lagenwein von Leon Gold stammt aus seinen besten Großheppacher ''Steingrüble''
Parzellen. Die Reben sind über 30 Jahre alt. Harte Weinbergsarbeit. Vollreife Trauben. Selektive
Handlese.

Rebsorte
Chardonnay

Region
Württemberg

Alkoholgehalt
13 % Vol.

Trinktemperatur
10-12 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Qualitätswein

Restsüße
2,2

Ausbau
Großes Holzfass

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
bunter Mergelboden = (Keupermergel) & Tongestein

Trinkfenster
2024-2030

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Naturkork

Bewirtschaftung
Naturnah

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
JA

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure

Passt zu

Helles Fleisch Junk-Food Fisch Haute Cuisine Meeresfrüchte Vegetarische Gerichte
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