
Natives Olivenöl Extra 0,5 Liter - Muraglia Antico Frantoio
Art.-Nr: 09695

Beschreibung:
Feine sensorische Reize von wildem Fenchel, Dillblüten, Tomatenblatt, Pfeffer-Öle, Heublume
und Baby-Artischocken. Die Peranzana-Olive besitzt eine elegante Feinfruchtigkeit und strahlt
Würzigkeit am Gaumen aus - wie ein flüssiger Regenbogen. Man hat das Gefühl von Urlaub in
Puglia!

Hersteller:
Die Ölmühle Frantoio Muraglia erblickte vor fünf Generationen in Andria, der Hauptstadt des Öls
aus Apulien, das Licht der Welt. Dieses wunderbar milde Olivenöl findet man auf den besten
Tischen der ganzen Welt. Die stylish-bemalten Keramik-Krüge besitzen Kultstatus.

Anbau:
Die bunt-bemalten Olivenölflaschen sind die Visitenkarte der Familie Muraglia. Hier zeigt sich die
berühmte Terracotta-Tradition der Region Apulien.

Rebsorte
-

Region
Apulien

Alkoholgehalt
-

Trinktemperatur
-

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
Erste Güteklasse-Natives Olivenöl Extra

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
-

Trinkfenster
-

Flaschengröße
0,5 Liter

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
-

Karaffieren
-

Charakter

Frucht Körper/Intensität

Passt zu

Ziegenkäse Antipasti Helles Fleisch Salatkreationen Fisch Haute Cuisine

Meeresfrüchte Lamm Gebäck Pizza & Pasta Grillgemüse Grillen
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