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Taste #5 Umami Paste 70 g - Kiri-Mischeff Ltd.

Art.-Nr: 09586

LAURA SANTTINI

nerwi 24602/ T0g €

Rebsorte

Beschreibung:

UMAMI = Der flinfte Geschmacks-Sinn auf der Zungenkarte, der explizit in frischer Fleischbriihe

(NATURLICHER-Umami Kick) erkennbar zu schmecken ist und der auch als Wohlgeschmack

bezeichnet wird, wurde in Japan definiert. Er ist neben sauer, s, bitter und salzig der flinfte

definierte Geschmackssinn, den man tber die Zunge schmecken kann.Diese Umami-Paste ist

eine absolute Geschmacksbombe fur Dipps, Pastagerichte, Saucen, Suppen, Fleischgerichte und

exotische Speisen! Mit natlrlichen Zutaten! Der moderne Brihwiirfel!

Hersteller:

Taste#b ist eine Marke von Scelta Inside. Sie haben Taste#5 im Jahr 2019 von Laura Santtini

GUbernommen, einer Gastrounternehmerin, die die Marke Taste#5 vor zehn Jahren als erste

Umami-Marke im Einzelhandel gegriindet hat. Die geschmacksverstarkenden Pasten wurden aus

hochwertigsten natirlichen Zutaten hergestelit!

Anbau:

Das dreifach konzentrierte Tomatenmark, das alle guten Zutaten enthalt, zu denen auch eine

italienische Hausfrau greifen wiirde steckt voller Geschmack von Tomatenplree, Knoblauch,

Sardellenpaste, schwarzen Oliven, Balsamico-Essig, getrockneten Steinpil
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