Weinzentrale
EBERLE

Crema Gianduia al Latte 210 g - Lindt & Sprungli S.p.A.
Art.-Nr: 09562

Beschreibung:
Die Creme kommt aus dem Hause Caffarel, in dem die Gianduia erfunden wurde. Aus Piemonteser
IGP Haselnlssen und Vollmilchschokolade geriihrteCreme, die auf WeiBbrot und zu Kuchen und

Desserts schmeckt.

Hersteller:

Die Piemonteser Haselnuss IGP ist das groBe Thema des Turiner Chocolatiers Caffarel. Im 19.
Jahrhundert erfand Paul Caffarel den Gianduiotto mit viel Haselnusscreme, bis heute eine der
kostlichsten Pralinen, die es gibt. Caffarel arbeitet 'From Bean to Bar' und stellt hervorragende
Schokoladenspezialitaten her.

Anbau:
Die liebliche Higellandschaft des stidwestlichen Piemont ist bedeckt von Reben,

Haselnussstrauchern und Waldchen. Von dort kommen Weine wie der Barolo, die begehrten Alba-
Triffeln und raffinierte SiBigkeiten.

Rebsorte Region Alkoholgehalt Trinktemperatur
- Piemont - -
Weingeschmack Qualitatsstufe RestsiiBe Ausbau
Weinstilistiken Bodenart Trinkfenster FlaschengroBe

- fruchtbarer Tonboden und viel Sonnenschein - -

Verschlussart Bewirtschaftung Zusatzstoffe Karaffieren

- beste Piemonteser IGP Haselniisse - NEIN
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