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Balsamico Di Mela 0,25 Liter - VR Aceti SRL

Art.-Nr: 09510
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Beschreibung:
Fruchtige, frische Alternative zum klassischen Weinessig. Die saftige Kraft des Apfels und die
zartfruchtige Séure des feinen Apfelessigs werden zu einer Spezialitat in Vollendung. Verleiht

jeder Speise das besondere Etwas!

Hersteller:

Klassischer Bio-Betrieb der natirlich dickflissige Weinessige nach einem alten Familienrezept
hergestellt. Reben und Obst aus eigenem Anbau im Umland von Modena. Die Produkte enthalten
weder Farbstoffe noch Verdickungsmittel.
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Rebsorte

Region Alkoholgehalt Trinktemperatur
Emilia-Romagna - -

Weingeschmack

Qualitatsstufe RestsiiBe Ausbau
Indicazione Geografica Protetta BIO - -

Passt zu

Weinstilistiken Bodenart Trinkfenster FlaschengroBe
- - - 0,25 Liter
Verschlussart Bewirtschaftung Zusatzstoffe Karaffieren
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