
Balsamico Bianco - Dolce 1,0 Liter - Acetaia del Casato Bertoni
Art.-Nr: 09355

Beschreibung:
Goldenes Farbspiel. Harmonischer weißer Balsamessig mit charmanter Säure und feingliedriger
Süße. Für die unwiderstehliche Welt der ''La Cucina Italia'' und ihren köstlichen Leckerein.

Hersteller:
Die Zeit vergeht, aber die Tradition und die Liebe zum Produkt bleibt. Heute kreieren Lelio Bertoni
und seine Söhne Milo und Roberto in der Acetaia del Casato mit Leidenschaft und Kompetenz
einen hochwertigen Balsamico-Essig.

Anbau:
Zutaten: Weißweinessig, Konzentrierter Traubenmost. Der Most wird von spätgelesenen weißen
Trebbiano-Trauben durch Kochen eingedickt, so dass circa 30-70% davon übrig bleiben.
Insgesamt sind sechs Weißwein-Rebsorten zugelassen.

Rebsorte
-

Region
Emilia-Romagna

Alkoholgehalt
-

Trinktemperatur
-

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
Balsamico Bianco

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
-

Bodenart
-

Trinkfenster
-

Flaschengröße
1 Liter

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
-

Passt zu

Antipasti Helles Fleisch Salatkreationen Meeresfrüchte Vegetarische Gerichte

Grillgemüse
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