
Crema di pomodori secchi 130g - La Gallinara Srl
Art.-Nr: 09334

Beschreibung:
Creme von getrockneten Tomaten. Würziges Aroma mit einer ausgeprägten Süße. Zum
Aromatisieren von Tomatensaucen, insbesondere auch zu Pasta Gerichte - als Brotbelag oder zu
Käse und Antipasti.

Hersteller:
An der Riviera di Ponente, der Palmenriviera, im Herzen des Gemüsegartens von Ligurien, in dem
kleinen Örtchen Albenga, ca. 70 km westlich von Genua, liegt der Firmensitz von La Gallinara. Hier
entstehen die grün schimmernden und sehr wohlschmecken Pasten. Die Insel Gallinara gab der
Firma ihren Namen.

Anbau:
Unter Gourmets zählt das liebliche Ligurien zum Schlaraffenland der Genüsse! Eine
langgestreckte Küste und ein bergiges Hinterland prägen diese Region.

Rebsorte
-

Region
Ligurien

Alkoholgehalt
-

Trinktemperatur
-

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
-

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
-

Bodenart
nährstoffreiche Gartenböden

Trinkfenster
-

Flaschengröße
-

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
erlesene Tomaten aus der Region

Zusatzstoffe
-

Karaffieren
NEIN

Passt zu

Käse Antipasti Rotes Fleisch Fisch Meeresfrüchte Vegetarische Gerichte

Lamm Gebäck Pizza & Pasta Grillgemüse Grillen
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