
Terre delle Nocciole geröstete Haselnüsse 250g - Terre delle
Nocciole
Art.-Nr: 09307

Beschreibung:
Kenner sprechen von der perfektesten Haselnuss der Welt. Die Tonda Gentile della Langhe wird
im Spätsommer geerntet und in kleinsten Chargen behutsam geröstet. Perfekt zu: Piemonteser
Haselnusskuchen, Haselnuss-Halbgefrorenes oder bunte Ravioli mit Haselnusspesto.

Hersteller:
Seit 2012 arbeitet die Cascina Munot mit der Azienda Agricola Ca 'd Gavarin im Herzen der Langhe
zusammen. Terre delle Nocciole ist eine kleine Gemeinde mit circa 400 Einwohner und befindet
sich in der Region Cravanzana. Aus diesem Ort kommen die besten Haselnüsse der Welt. Sorte:
Tonda Gentile della Langhe

Anbau:
Diese wunderbaren Haselnüsse stammen aus der lieblichen Hügellandschaft des Südwestlichen
Piemont. Die Region ist bekannt für Ihre weißen Trüffel und dem König der Weine ''Wein der
Könige'', der Barolo.

Rebsorte
-

Region
Piemont

Alkoholgehalt
-

Trinktemperatur
-

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
Geschützte Geografische Angabe IGP

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
-

Bodenart
-

Trinkfenster
-

Flaschengröße
0,25 Liter

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
-

Karaffieren
-

Passt zu

Weinzentrale Laupheim Eberle GmbH • Berblingerstr. 20 • 88471 Laupheim
E-Mail: info@weinzentrale.de • Tel.: 07392-91554-0 • Web: www.weinzentrale.de


