
Pierre Ferrand Ambré 1er Cru de Cognac 0,7 Liter - Ferrand
Art.-Nr: 06850

Beschreibung:
Bernsteinfarben mit goldenen Reflexen. In der Nase feine Vanille-Töne mit duftigen Noten von
Rosen und Veilchen. Auch fruchtige Aromen von Pflaumen und Aprikosen. Am Gaumen frisch und
harmonisch. Ausdrucksstarke Eleganz. 

Hersteller:
Cognac Ferrand ist ein traditionsreiches, familiengeführtes Haus mit Sitz inmitten der Weinberge
der Region Charente in Frankreich. Das Château de Bonbonnet ist weltweit für vorzüglichen
Cognac und für Premium-Rums bekannt.

Anbau:
Die Weine stammen aus dem Herzen der Grande Champagne. In der Nähe von Cognac, in Angeac-
Champagne liegt die Domaine du Logis d'Angeac mit 110 Hektar Weinbergbesitz. Ausgesuchte
Ugni blanc-Trauben und Colombard werden selektiert verwendet.

Rebsorte
-

Region
Grande Champagne

Alkoholgehalt
40 % Vol.

Trinktemperatur
16-18 °C

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
AC Cognac Grande Champagne

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
-

Bodenart
-

Trinkfenster
-

Flaschengröße
0,7 Liter

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
-

Karaffieren
-

Passt zu
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