
Calvados Chateau du Breuil 15 Jahre 0,7 Liter - Château du Breuil
Art.-Nr: 06343

Beschreibung:
Assemblage von mindestens 15 Jahre und älterem Calvados. Feiner Apfel-geschmack der nach
und nach in den feinen Tanningeschmack von altem Calvados übergeht. Ein Branntwein mit
kräftigem Aroma.

Hersteller:
Mitten im grünen Herzen der Normandie liegt das Château du Breuil. Dieses Schloß mit rosa
Dachziegeln wurde im 16. und 17. Jahrhundert erbaut und war Eigentum großer Adelsfamilien wie
der Familie Montgomery, dem jungen Tancrède de Rohan und der Familie Bence, die dort
gewohnt haben.

Anbau:
Der Apfel ist die Grundlage für einen Calvados von hoher Qualität. Das milde und feuchte Klima
und der kalkhaltige Boden des Pays d’Auge sind ideale Anbaubedingungen für die 22000
Apfelbäume rund um das Schloß.

Rebsorte
-

Region
Normandie

Alkoholgehalt
41 % Vol.

Trinktemperatur
16-18 °C

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
Appellation Calvados Contrôlée

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
-

Bodenart
-

Trinkfenster
-

Flaschengröße
0,7 Liter

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
-

Karaffieren
-

Passt zu

Digestif Aperitif
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