
Po di Poli Grappa Morbida 0,7 Liter - Poli Distillerie
Art.-Nr: 06249

Beschreibung:
Feines Aroma von Zitrusfrüchten und weißen Blüten. Mit einer Komposition, die Noten von
exotischen Früchten wie Ananas, Guave und Orangenblüten mitbringt. Am Gaumen weich, fein
und samtig.

Hersteller:
Die Ursprünge des Unternehmens gehen zurück auf Giobatta Poli, Ende des 19. Jahrhunderts. Mit
einem montierten Destillierapparat auf einem Handkarren zog er im Jahr 1898 in seiner Heimat
Venetien erstmals von Hof zu Hof und brannte aus den Trestern der Weinherstellung, die erste
Grappa der Familie.

Anbau:
Aus Trestern von den Trauben des weißen Muskateller und des Moscato Fior d'Arancio aus dem
Weinanbaugebiet um Breganze.

Rebsorte
Muskateller

Region
Venetien

Alkoholgehalt
40 % Vol.

Trinktemperatur
10-15 °C

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
Landwein Oberrhein

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
-

Bodenart
-

Trinkfenster
-

Flaschengröße
0,7 Liter

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
-

Karaffieren
-

Passt zu
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