
Mirabellenbrand - Ziegler
Art.-Nr: 06195

Beschreibung:
In der Nase sortentypisches Aroma der Mirabelle, leicht blumig, zart duftend, fruchtig frisch. Der
Geschmack präsentiert sich elegant, weich und mild, hocharomatisch. Mit rassiger Kraft und
langem, fruchtigem Abgang.

Hersteller:
Seit 1865 gilt die ganze Leidenschaft der Brennerei Ziegler der Welt der Edeldestillate. Die
Genussmanufaktur steht für Destillationskunst auf höchstem Niveau. Von der Obsternte bis zur
Etikettierung der Flaschen – bei Ziegler wird noch Hand angelegt. Eine der führenden Destillerien
Deutschlands.

Anbau:
Es werden nur perfekt gereifte und noch am Baum hängende Früchte aus zwei verschiedenen
Anbaugebieten geerntet. Die süßen, duftigen Mirabellen aus Lothringen und die feinwürzigen aus
Hessen harmonieren in Perfektion miteinander.

Rebsorte
-

Region
Mainfranken

Alkoholgehalt
43 % Vol.

Trinktemperatur
16-18 °C

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
Edelbrand

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
-

Bodenart
-

Trinkfenster
-

Flaschengröße
0,5 Liter

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
-

Karaffieren
-

Passt zu
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