
2021 - Cuvée Gänsehaut Pur - Manz
Art.-Nr: 05907

Beschreibung:
Kräftiges Dunkelrot im Glas. Reife würzige Nase nach dunklen Waldbeeren, am Gaumen
mineralische Tanninstruktur mit einem Hauch von Kakao und Vanille – ein Wein, perfekt zu Wild,
Gans und zur kalten Jahreszeit. 

Hersteller:
Handwerk - Leidenschaft - Faszination das ist es, was die Familie Manz und ihre Vorfahren seit
1725 antreibt. Vier Generationen arbeiten erfolgreich zusammen. Eric ist der Macher und
entscheidet zusammen mit seinem Vater. Bewirtschaftet werden 25 Hektar Weinberge. Winzer
des Jahres 2015/2016.

Anbau:
Zwischen Mainz und Worms. In Weinolsheim und den umliegenden Orten werden 25 Hektar
Weinberge bewirtschaftet. Selektive Handlese.

Rebsorte
Pinot Noir, Schwarzriesling, Cabernet Sauvignon

Region
Rheinhessen

Alkoholgehalt
13,5 % Vol.

Trinktemperatur
16-18 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Qualitätswein

Restsüße
4,5

Ausbau
Großes Holzfass

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
Kalkmergel, Tonmergel

Trinkfenster
2023-2026

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Schraubverschluss

Bewirtschaftung
Selektive Handlese

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
NEIN

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure Tannin

Passt zu

Käse Rotes Fleisch Lamm Grillgemüse Grillen Wildgerichte
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