
Fritz Müller Perlwein - Hofmann
Art.-Nr: 05592

Beschreibung:
Helles Strohgelb mit grünen Reflexen. Frischfruchtige Aromatik von Birne, Apfel und Grapefruit.
Mild und ausgewogen im Geschmack mit exotischen Noten und zartem Muskat-Ton. Erfrischend
perlig.

Hersteller:
Das Weingut Hofmann in Appenheim begeistert durch seine bemerkenswerte Sortenvielfalt.
Carolin und Jürgen Hofmann haben mir ihrer Weinkollektion ein absolutes Topniveau erreicht. Die
Weinkritiker vom Gault Millau haben das Bio-Weingut mit 3 Trauben (Klassifizierung =
beeindruckend) ausgezeichnet. Mitglied bei ECOVIN!

Anbau:
Die Fritz Müller-Geschichte beginnt im Jahr 2009 mit der Idee, einer deutschen
Traditionsrebsorte, die ins Hintertreffen geraten war, neues Leben einzuhauchen: Müller-
Thurgau. Wichtig bei der Herstellung ist, dass im Fritz nur beste Trauben landen. 

Rebsorte
Müller-Thurgau

Region
Rheinhessen

Alkoholgehalt
11,5 % Vol.

Trinktemperatur
8 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Qualitätsperlwein

Restsüße
14,5

Ausbau
Edelstahl

Weinstilistiken
jung & wild

Bodenart
Muschelkalk.

Trinkfenster
2022-2025

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Schraubverschluss

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
NEIN

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure

Passt zu

Salatkreationen Cocktails Tapas Aperitif
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