
Taittinger Prestige Rosé Brut - Taittinger
Art.-Nr: 05549

Beschreibung:
Ein schillerndes Lachsrosa im Glas. Feine Würze und vielschichtige Aromen von frischen roten
Früchten. Elegant. Charmant und harmonisch. Lebhaft und mit viel Finesse.

Hersteller:
Taittinger, gegründet 1734, gehört zu den letzten großen Champagnerhäusern, die sich ihre
Unabhängigkeit bewahrt haben und sich nach wie vor in Familienbesitz befinden. Das sehr
erfolgreiche Haus bewirtschaftet eine Rebfläche von 288 Hektar - eigene Weingärten, eine
Besonderheit.

Anbau:
Im Herzen der Champagne aus besten Lagen. Die Pinot Noir-Trauben stammen aus den Montagne
de Reims. Ertragsreduzierung. Selektive Handlese.

Rebsorte
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot
Meunier

Region
Champagne

Alkoholgehalt
12,5 % Vol.

Trinktemperatur
8 °C

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
Champagne AC

Restsüße
11,1

Ausbau
Edelstahl

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
Boden aus Belemnit-Kreide und kalkhaltige Böden
mit Lehm vermischt.

Trinkfenster
2022-2025+

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Naturkork

Bewirtschaftung
Selektive Lese

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
NEIN

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure

Passt zu
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Weinzentrale Laupheim Eberle GmbH • Berblingerstr. 20 • 88471 Laupheim
E-Mail: info@weinzentrale.de • Tel.: 07392-91554-0 • Web: www.weinzentrale.de


