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Beschreibung:
Leuchtendes Rubinrot im Glas. In der Nase und am Gaumen Aromen von reifen roten Früchten,
Brombeeren, Pflaume, Rosen, Tabak, Lakritze, Zeder und feine Holznoten. Elegant, mit viel
Finesse und ausgewogen. Generös mit edlem Tanninkonstrukt. Gute Säurestruktur und Länge.
Lagerpotential.

Hersteller:
Das Weingut - ein Anwesen aus der Renaissance - hat eine lange und besondere Historie, die bis
zurück in die Antike reicht. Im Jahre 1967 Gründungsmitglied des Brunello-Konsortiums. Heute
umfasst der Besitz ungefähr 125 Hektar Fläche mit Weinbergen, Olivenhainen und Wäldern.
International hoch angesehene Weine.

Anbau:
Deklarierte Produktionszone der Stadt Montalcino, etwa 50 km südlich von Siena gelegen. Der
Wein wird aus den besten Trauben gekeltert, die auf einer Hochebene 300 M.ü.M. wachsen.
Günstiges Mikroklima.

Rebsorte
Sangiovese

Region
Toskana

Alkoholgehalt
14,5 % Vol.

Trinktemperatur
16-18 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
DOCG

Restsüße
0,6

Ausbau
Barrique

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
Kreideböden

Trinkfenster
2024-2034+

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Naturkork

Bewirtschaftung
Selektive Lese

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
JA

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure Tannin

Passt zu

Helles Fleisch Rotes Fleisch Lamm Grillen Wildgerichte
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