
2022 - Gavi di Gavi - Fontanafredda
Art.-Nr: 04858

Beschreibung:
Hellgelb mit strohenem Glanz im Glas. Blumiges Bukett mit Aromen von Maiglöckchen und
Pomeranzen, Litschi, Vanille und Zitrone. Angenehme Mineralik. Am Gaumen unkompliziert,
harmonisch, saftig mit eleganter Würze. Langes Finish mit Fruchtnoten. Ein Klassiker. 

Hersteller:
Inhaber des renommierten Weingutes ist heute Oscar Farinetti. Die Geschichte reicht zurück bis
ins Jahr 1858. Bewirtschaftet werden 110 Hektar Weinberge in den besten Lagen, auch in
Zusammenarbeit mit Vertragswinzern. Berühmt für die authentischen Weine und mehrfach
ausgezeichnet.

Anbau:
In der Langhe, Comune di Gavi, eine der eindrucksvollsten Weinbauregionen Italiens. Die
Hügellandschaften befinden sich zwischen den Ligurischen Alpen und der Poebene.
Kontinentales Klima. Naturnahe Bewirtschaftung der Rebflächen.

Rebsorte
Cortese

Region
Piemont

Alkoholgehalt
12,5 % Vol.

Trinktemperatur
10-12 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
DOCG

Restsüße
4,5

Ausbau
Edelstahl

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
Sandige Böden mit Kalk

Trinkfenster
2023-2025

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
DIAM

Bewirtschaftung
Selektive Lese

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
NEIN

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure

Passt zu

Antipasti Salatkreationen Fisch Pizza & Pasta

12,90 €
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