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2021 - Sardasol Roble Tempranillo-Merlot - Alconde
Art.-Nr: 04458

Beschreibung:
Dieser Tinto Roble ist ein samtiger Schmeichler. Duft und Geschmack flieBen optimal zusammen.
Das Bukett erinnert an Waldfriichte und Kirschen, die sich im angenehm weichen Geschmack

auchausdricken. Stoffig, dabei doch leicht und weich. Langer Abgang.

Hersteller:

Im Jahr 1956 schloss sich eine Gruppe von Winzern aus Lerin zusammen und legte den Grundstein

SARBXSO] fur die heutige Bodega. Bewirtschaftet wird eine Rebflache von 510 Hektar.

ROBLE

Anbau:
/ Im Stidwesten des Anbaugebietes Navarra, angrenzend an die Rioja. Die Weinberge liegen
\LCOND Uberwiegend in der Ribera Alta. Einzigartiges Klima fir optimale Traubenreife. Handlese.
Rebsorte Region Alkoholgehalt Trinktemperatur
Tempranillo, Merlot Navarra 13,5 % Vol. 15-18 °C
Weingeschmack Qualitatsstufe RestsiiBe Ausbau
Trocken Navarra D.0. 1.3 Barrique
Weinstilistiken Bodenart Trinkfenster FlaschengroBe
klassisch & traditionell Kalkhaltige Lehmbdden, steiniges Gelanderelief 2023-2026 0,75 Liter
Verschlussart Bewirtschaftung Zusatzstoffe Karaffieren
Schraubverschluss Selektive Lese Enthalt Sulfite NEIN
Charakter
Frucht Koérper/Intensitat Mineralitat Saure Tannin
00000 00000 00000 00000 00000
Passt zu

N 27
Kase @ Helles Fleisch Rotes Fleisch (@ Lamm &5, Tapas £, Pizza & Pasta Grillgemuse @
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