
2022 - Sauvignon Blanc - Viña MontGras
Art.-Nr: 04445

Beschreibung:
Helles Strohgelb im Glas. Im Bukett Aromen tropischer Früchte und zarte Zitrusnoten. Am
Gaumen bestens ausbalanciert, lebendig und gut strukturiert. Angenehme Mineralität. 

Hersteller:
Ein international erfolgreiches Weingut - 1993 wurden die ersten Pflanzungen vorgenommen. Im
Laufe der Jahre kamen neue Ländereien hinzu - Rebfläche heute: mehr als 900 Hektar. Hernán
und Eduardo Gras produzieren zusammen mit Cristián Hartwig Weine höchster Qualität.

Anbau:
Die Trauben stammen von eigenen Weinbergen im Colchagua Tal, einer Subregion des Rapel-
Tales. Gemäßigtes mediterranes Klima mit kühlen Nächten und hoher Lichtintensität an langen,
sonnenreichen Tagen bietet ideale Anbaubedingungen.

Rebsorte
Sauvignon Blanc

Region
Colchagua Valley

Alkoholgehalt
12 % Vol.

Trinktemperatur
8-10 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Wine of Chile

Restsüße
-

Ausbau
Edelstahl

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
Mineralstoffreiche Böden

Trinkfenster
2022-2025

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Schraubverschluss

Bewirtschaftung
Selektive Lese

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
NEIN

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure

Passt zu

Helles Fleisch Salatkreationen Fisch Meeresfrüchte Spargel Aperitif
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