
2018 - Barolo - Volpi
Art.-Nr: 04097

Beschreibung:
Granatrot mit orangenen Reflexen. Im Duft und Geschmack Anklänge an Veilchen, dunkle Beeren,
Unterholz und verblühende Rosen. Trocken und vollmundig, kräftig, samtig und sehr harmonisch.
Ein Wein mit Charakter!

Hersteller:
Die Cantine Volpi wurde um 1914 in Tortona gegründet. Über Generationen hinweg ist es heute ein
erfolgreiches und innovatives Haus. Zwischenzeitlich auch fest verwurzelt in der Produktion von
hochwertigen biologischen Weinen in verschiedenen Regionen Italiens.

Anbau:
Bereich der Barolo DOCG. In den Colli Tortonesi - in der Nähe der Stadt Tortona. Die hügelige
Region liegt im östlichen Piemont. Ertragsreduzierung. Selektive Handlese.

Rebsorte
Nebbiolo

Region
Piemont

Alkoholgehalt
14 % Vol.

Trinktemperatur
18-20 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Barolo DOCG

Restsüße
0,4

Ausbau
Barrique

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
Tonerde, Kalksteinmergel, Tuffstein, Sand

Trinkfenster
2023-2028+

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Naturkork

Bewirtschaftung
Selektive Lese

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
JA

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure Tannin

Passt zu

Käse Rotes Fleisch Schmorgerichte Haute Cuisine Wildgerichte
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