
2022 - Bardolino Chiaretto Classico Corte Olivi - Lenotti
Art.-Nr: 04071

Beschreibung:
Ein fruchtiger Chiaretto vom Ostufer des Gardasees. Angenehm frisch und vollmundig. Mit einem
floralen Duft. Im Geschmack besonders fruchtig. 

Hersteller:
Erfolgreicher Familienbetrieb, gegründet 1906. Heute bewirtschaften mehrere Generationen der
Familie Lenotti 65 Hektar Weinberge mit viel Leidenschaft. Tradition und Innovation sind eng
verbunden.

Anbau:
Im typischen Hügelgebiet an der östlichen Seite des Gardasees in den Gemeinden Bardolino,
Lazise, Cavaion und Garda. Das milde Klima bietet optimale Bedingungen für den Weinbau. Anbau
nach traditioneller Spaliererziehung. Selektive Lese.

Rebsorte
Corvina, Rondinella, Molinara

Region
Venetien

Alkoholgehalt
12 % Vol.

Trinktemperatur
8-10 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Bardolino Chiaretto Classico DOC

Restsüße
7,2

Ausbau
Edelstahl

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
Kalkhaltige Böden, Moränehügel

Trinkfenster
2023-2025

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
DIAM

Bewirtschaftung
Konventionell

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
NEIN

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure

Passt zu

Antipasti Helles Fleisch Salatkreationen Fisch Meeresfrüchte Pizza & Pasta
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