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MARNE 180
AMARONE

TEDESCHI

Beschreibung:

Intensives Rubinrot. Das Aromenspektrum umfasst siiBe Fruchtaromen von Johannisbeere,
Heidelbeere und Kirsche, Vanille und Trockenobst, griinem Tee und Tabak. Im Hintergrund feine
Schokolade. Kraftig und rund, sehr ausbalanciert. Charmant, StiBe-Saure-Spiel mit Finesse.

Langer Nachhall. Lagerpotential.

Hersteller:

Die erfolgreiche Familiengeschichte von Tedeschi dauert bereits seit Gber 4 Jahrhunderten an.
Ein starker Charakter, innovative Produktionsmethoden, Leidenschaft fir die Region,
Engagement und Geduld sind heute der Schliissel zu den qualitativ sehr hochwertigen Weinen,
die weithin beliebt sind.

Anbau:

Die edlen Trauben stammen aus verschiedenen Weinbergen der hiigeligen Valpolicella-Zone. Das
Alter der Reben, die im Guyot-System erzogen sind, betragt mindestens 20 Jahre. Ausrichtung in
180°-Richtung. Selektive Handlese Ende September, Anfang Oktober.

Rebsorte Region Alkoholgehalt Trinktemperatur
Oseleta, Corvina, Rondinella, Corvinone Venetien 16,5 % Vol. 16-18 °C
Weingeschmack Qualitatsstufe RestsiiBe Ausbau
Trocken DOCG 59 GroBes Holzfass
Weinstilistiken Bodenart Trinkfenster FlaschengréBe
klassisch & traditionell Marne bedeutet Mergelboden 2022-2032+ 0,75 Liter
Verschlussart Bewirtschaftung Zusatzstoffe Karaffieren
Naturkork Selektive Lese Enthalt Sulfite JA

Charakter

Frucht Korper/Intensitat Mineralitat Saure Tannin
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