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2022 - Durbacher Kochberg Spatburgunder - Durbacher
Winzergenossenschaft

Art.-Nr: 03502

Beschreibung:

Im Glas eine kraftige, dunkle Farbe. In der Nase fruchtige Waldbeere, Lakritz- und
Eukalyptustone. Am Gaumen feine Kirsche und Beerenfrucht. Schon kraftig, mineralisch, mit
krautriger Wirze und angenehmer Tanninstruktur. Ein Klassiker.

Hersteller:

Die sehr erfolgreiche Winzergenossenschaft wurde 1928 gegriindet. Uberdurchschnittlich viele
der rund 230 Mitglieder sind Vollerwerbswinzer - Vollblutwinzer sind sie allemal. Einige der besten
Steillagen werden bewirtschaftet.

Anbau:

Im bertihmten Durbachtal in geschiitzter Lage. Die Bergriicken schitzen vor kalter Luft aus dem
Rheintal. Ganzjahrig herrscht sehr mildes Klima. Steillagen mit teilweise bis zu 80% Hangneigung.
Ertragsreduzierung. Handlese. Selektion.

Rebsorte Region Alkoholgehalt Trinktemperatur
Pinot Noir Baden 13 % Vol. 17-19°C
Weingeschmack Qualitatsstufe RestsiiBe Ausbau
Trocken Qualitatswein 6.5 GroBes Holzfass
Weinstilistiken Bodenart Trinkfenster FlaschengroBe
klassisch & traditionell Felsige Granitverwitterungsbdden 2023-2026 0,75 Liter
Verschlussart Bewirtschaftung Zusatzstoffe Karaffieren
Schraubverschluss Konventionell Enthalt Sulfite NEIN
Charakter
Frucht Koérper/Intensitat Mineralitat Saure Tannin
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