
2021 - Lemberger - Collegium Wirtemberg
Art.-Nr: 03338

Beschreibung:
Vollmundig, elegant und bodenständig. Dicht und stoffig mit Cassis, Pflaume, Vanille und
dunklem Kakao. Angenehm mineralisch. Ein ausgewogener Lemberger mit guter Tanninstruktur. 

Hersteller:
Das Collegium Wirtemberg ist die Vereinigung der Weingärtner Rotenberg und Uhlbach, die in
dieser Form 2007 gegründet wurde. 215 Mitgliedswinzer bewirtschaften 125 Hektar Weingärten.
Bereits mehrfach ausgezeichnet.

Anbau:
Die Trauben entstammen den besten Lagen rund um die königliche Grabkapelle am Rotenberg.
Ertragsreduzierung. Handlese und Selektion.

Rebsorte
Lemberger

Region
Württemberg

Alkoholgehalt
13,5 % Vol.

Trinktemperatur
16-18 °C

Weingeschmack
Trocken

Qualitätsstufe
Qualitätswein

Restsüße
3,7

Ausbau
Großes Holzfass

Weinstilistiken
klassisch & traditionell

Bodenart
Gipskeuper

Trinkfenster
2024-2026

Flaschengröße
0,75 Liter

Verschlussart
Schraubverschluss

Bewirtschaftung
Konventionell

Zusatzstoffe
Enthält Sulfite

Karaffieren
NEIN

Charakter

Frucht Körper/Intensität Mineralität Säure Tannin

Passt zu

Rotes Fleisch Schwäbische Küche Schmorgerichte Lamm Wildgerichte
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