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2022 - Dreiviertel Samtrot Lemberger - Cleebronn-Guiglingen

Art.-Nr: 03146

Beschreibung:

Frichte wie Kirsche, Backpflaume und eingeweckte Waldfriichte stehen in der Nase und am
Gaumen im Vordergrund. Samtig umschmeichelt dieser fruchtige und wiirzige Wein den Gaumen.
Cremig, geschliffene Struktur, saftiger Kern und Eleganz.

Hersteller:

Eine Erzeugergemeinschaft mit 580 Mitgliedern und einer Rebflache von 280 Hektar. Mit besten
Lagen am Cleebronner Michaelsberg und am Giiglinger Kaiserberg. Mehrfach ausgezeichnet, z.B.
unter den Top 10 der deutschen Riesling-Erzeuger und im Gault & Millau. Sehr gutes Preis-Genuss-
Verhaltnis.

Anbau:
Im Herzen des Zabergaus. Umrahmt von Strom- und Heuchelberg, in einem der schénsten
Naturparks Deutschlands, reifen die Trauben in mediterranem Klima. Sorgféaltige Handarbeit.

Schraubverschluss

Konventionell

Rebsorte Region Alkoholgehalt Trinktemperatur
Lemberger, Samtrot Wirttemberg 10 % Vol. 14-16 °C
Weingeschmack Qualitatsstufe RestsiiBe Ausbau

Lieblich Qualitatswein 24,2 Edelstahl
Weinstilistiken Bodenart Trinkfenster FlaschengroBe
klassisch & traditionell Kalkhaltige Keuperbdden, Muschelkalk 2023-2026 0,75 Liter
Verschlussart Bewirtschaftung Zusatzstoffe Karaffieren

Enthalt Sulfite NEIN

Charakter

Frucht Koérper/Intensitat Mineralitat Saure Tannin
00000 00000 00000 00000 00000
Passt zu

Rotes Fleisch

Schwabische Kiiche

20
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