
Schmidt Obstbrand 0,5 Liter - Eugen Schmidt Söhne
Art.-Nr: 02821

Beschreibung:
Im Duft sortentypisches Fruchtaroma, leicht blumig und zart, angenehm frisch. Im Geschmack
fruchtig, weich und mild. Gute Länge. 

Hersteller:
Ein Familienweingut mit 8 Hektar Rebfläche, welches weit über die Region hinaus bekannt ist. Die
engagierte Winzerfamilie legt größten Wert auf naturnahen und qualitativ anspruchsvollen An-
und Ausbau. 2014 wurde dann das neu gebaute Weingut in einzigartiger Lage eingeweiht.
Brennkunst seit 1755.

Anbau:
Die Früchte für das Destillat wachsen an den Ufern des Bodensees. Sie werden mit viel Sorgfalt
von der Familie Schmidt in perfekter Reife geerntet und in der hauseigenen Brennerei destilliert.

Rebsorte
-

Region
Bodensee

Alkoholgehalt
40 % Vol.

Trinktemperatur
14-18 °C

Weingeschmack
-

Qualitätsstufe
-

Restsüße
-

Ausbau
-

Weinstilistiken
-

Bodenart
Moränenhügel. Sandiger Lehm, durchzogen mit Schotter und
Geröllmassen der Alpen

Trinkfenster
-

Flaschengröße
0,5 Liter

Verschlussart
-

Bewirtschaftung
-

Zusatzstoffe
-

Karaffieren
-

Passt zu
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